
FOOD &  
BEVERAGE
FINGER FOOD 
A elegir 4 opciones
90’ de servicio
39,90€ - 62,90€ por persona

FINGER FOOD 
4 options to choose
90’ service
39,90€ - 62,90€ per person



FINGER FOOD BASIC
49,90€/persona

· Tabla de jamón ibérico y queso mahonés
· Tartar de salmón con ajo blanco y

sésamo negro
· Brocheta capresse con pesto de turrón
· Croqueta de puerro confitado con

mayonesa de kimchi
· Mini búrguer de calamar en su tinta

con alioli de lima
· Champiñones rellenos de pulled pork

con cebolla roja encurtida
· Mini tatin de piña y jengibre
· Brocheta de fruta

49,90€/person

· Iberian Ham and Mahon Cheese Platter
· Salmon Tartare with White Garlic

and Black Sesame
· Caprese Skewer with Nougat Pesto
· Leek Confit Croquette with Kimchi

Mayonnaise
· Mini Squid Ink Calamari Burger with

Lime Aioli
· Pulled Pork Stuffed Mushrooms with

Pickled Red Onion
· Mini Pineapple and Ginger Tatin
· Fruit Skewer

FINGER FOOD PREMIUM
54,90€/persona

· Tabla de jamón ibérico y queso flor de esgueva
· Pan bao de Salmon ahumado

con mayonesa de aguacate y alcaparra crujiente
· Rollito frio de ternera asada con mousse de foie

y alioli de membrillo
· Croquetas de jamón ibérico
· Cola de langostino crujiente con crema de marisco
· Pan de cristal con carrillera al vino tinto,

mermelada de cebolla y falso caviar de maracuyá
· Vieira salteada con crema de ajo negro

y sal ahumada
· Surtido de brownies
· Fresa con chocolate y sal maldon

54,90€/person

· Iberian Ham and Flor de Esgueva Cheese Platter
· Smoked Salmon Bao with Avocado Mayonnaise

and Crispy Capers
· Iberian Ham Croquettes
· Crispy Prawn Tail with Seafood Cream
· Glass Bread with Red Wine-Braised Cheek,

Onion Jam, and Fake Passion Fruit Caviar
· Sautéed Scallop with Black Garlic Cream

and Smoked Salt
· Assorted Brownies
· Strawberry with Chocolate and Maldon Salt

FINGER FOOD GOLD
62,90€/persona

· Tabla de queso con frutos secos
· Tabla de ibéricos con tostas y mermelada de tomate de ramallet
· Hummus de aguacate con ceviche de vieira
· Tartaleta rellena de escalivada con falsa aceituna negra
· Steak tartar de solomillo de ternera con botifarron

y hierbas dulces mallorquinas sobre pan de cristal
· Brocheta de solomillo de pollo crujiente con coco,

sésamo negro y mayonesa de chipotle
· Pan bao de rabo de toro con cebolla roja encurtida

y falso caviar de fresa
· Queso brie empanado con mermelada de cebolla y ginebra Xoriguer
· Pulpo con crema de patata y aceite de ajos asados
· Surtido de Pastelería francesa
· Macedonia de frutas con menta y ron

62,90€/person

· Cheese Platter with Nuts
· Iberian Cold Cuts Platter with Toasts and Ramallet Tomato Jam
· Avocado Hummus with Scallop Ceviche
· Escalivada-filled Tart with Fake Black Olive
· Beef Tenderloin Tartare with Mallorcan Sweet Herb Botifarron

on Glass Bread
· Crispy Chicken Fillet Skewer with Coconut, Black Sesame,

and Chipotle Mayonnaise
· Bao with Oxtail, Pickled Red Onion, and Fake Strawberry Caviar
· Breaded Brie Cheese with Onion and Xoriguer Gin Jam
· Octopus with Potato Cream and Roasted Garlic Oil
· Petit four
· Fruit Salad with Mint and Rum

FOOD & BEVERAGE

FINGER FOOD STATION
39,90€/persona

· Tabla de jamón ibérico y queso mahonés

· Brocheta capresse con pesto de
albahaca

· Mini empanada de carne

· Tortilla de patata

· Croquetas de calamares en su tinta

· Pan de cristal con carrillera al vino tinto,
mermelada de cebolla y falso caviar de
maracuyá

· Brownie de chocolate y nueces

39,90€/person

· Iberian ham and Mahón cheese board
· Caprese skewer with basil pesto
· Mini meat pie
· Potato omelette
· Squid ink croquettes
· Crystal bread with red wine cheeks,

onion jam and fake passion fruit caviar
· Chocolate and walnut brownie

* Estación de bebidas incluida (agua, refrescos, cerveza & vinos)
* Drinks station included (water, sodas, beer & wines)




