


APERITIVO TIPICO VALENCIANO
Una bienvenida con sabores locales para abrir el
apetito.
Patatas fritas artesanas, Olivas, Cacahuetes
tostados al horno, Boquerones y Tablas de quesos.
Servido durante la elaboracién de la Paella
(duracidén aproximada 1 hora).

SHOWCOOKING DE PAELLA EN VIVO

Aprende los secretos de la paella valenciana mientras
el chef Adrian cocina con 1ngredientes frescos y
locales en los paelleros tradicionales.

DEGUSTACION DE LA PAELLA
Disfruta del plato mas i1cdénico de Valencia en un
entorno incomparable.
Entrantes: Patatas bravas y Ensalada Valenciana.
Plato principal: Paella Valencilana.
*opc16n vegana: Paella de verduras.

POSTRE TRADICIONAL
Culminamos la experiencia con un dulce tipico
valencilano.

Torrija de horchata.

BEBIDAS
Aguas, Refrescos, Cervezas, Vino blanco, Vino tinto,
Café o infusidén, Mistela (licor tipico Valenciano).

Nuestros platos pueden contener alérgenos. Consulte cualquier duda con nuestro personal..




DURACION: 2 horas (aproximadamente).
UBICACION: Terraza del edificio Wayco Cabanyal, el punto mas

alto con vistas exclusivas.
IDIOMAS DISPONIBLES: inglés, espanol

Para la confirmacion de la reserva se debe abonar el 30%.

Hasta 48h y antes de la reserva realizar el pago del 70%.
Cancelacion gratuita 10 dias antes de la reserva. Después de este
plazo no habra reembolso.

Cualquier cambio en el nUumero de asistentes o eleccion en el menu
se debe notificar con anterioridad como muy tarde 5 dias habiles.

¢, Listo para vivir la auténtica experiencia valenciana en un entorno
exclusivo?

jReserva y dale a tu jornada profesional un toque inolvidable!

La paella no es solo un plato, es una celebracion de la vida, la
tradicion y el sabor. Rodeado de vistas Unicas en un ambiente
profesional, esta experiencia se convierte en el complemento
perfecto para tu visita.

56€ + IVA







